
Nos vins blancs 

Languedoc 
 

Domaine du Bosquet vieille vigne 2022 (Cépage Chardonnay)                                                                              
Le chardonnay aura tendance à donner des vins secs et frais aux notes d’agrumes 
et de pommes 
 

26€                       

Benjamin de Rissac 2022 (Cépages chardonnay Viognier)                                                                                      
D’une belle couleur dorée aux reflets verts, ce vin développe de délicats arômes 
d’abricot sec, d’ananas et de bananes séchées, souligné par le pralin, la noisette et 
quelques notes de vanille.  
Très rond, généreux et long en bouche, il offre un parfait équilibre entre rondeur 
et fraicheur 
 

23€                                                         

Moment de Plaisir 2022 (cépage Viognier sauvignon) 
Robe jaune pâle, nez délicat et généreux aux notes de fruits jaunes (abricot, 
pêche, poire) le viognier apporte des notes de fruits mûrs, tandis que le Sauvignon 
apporte de la fraicheur et de la tension. 
 

24€ 

Barathym AOP Château Bas D’Aumelas (Cépage grenache blanc Clairette) 
Robe citron pâle, nez sur des notes d’acacia, une belle vivacité en bouche, notes 
d’agrumes et de fruits blancs. 

30€ 
 
 

Vendanges de nuit, Sieur d’Arques 2022 (Cépage Chardonnay)                                                                            
Ce vin tout en finesse offre un bouquet complexe et intense de fleurs blanches et 
de vanille, l’attaque est fraiche et élégante, suivie d’une belle rondeur et vivacité, 
avec une finale épicée. 
 

29€ 

Limoux Océanique 2018 (cépage Chardonnay)                                                                                                        
Vin à la robe jaune et reflets verts.  
Nez caractérisé par le citron, bouche fraiche, ample et bien équilibrée. 
 

38€                                                                                                                               

Tursan Château de Perchade 2023 (cépage gros Menseng Sauvignon 
baroque)                                                
Nez intense aux fleurs et fruits à chair blanche, bouche ronde et parfumée, notes 
acidulées en fin de bouche 
 

33€ 

Corbières Cyprius Domaine de la Buysse vin bio 2022  
(Cépage Grenache blanc, Vermentino et carignon blanc)                                                                                                                                                               
Complexe et fin, belle vivacité, dense et ample avec des arômes d’agrumes et une 
finale minérale 
 

37€ 

Regis Bourcabeille Alexandrie 2022 (cépage Muscat sec) 
Robe pâle brillante et limpide, nez surprenant et original dominé par des fruits 
exotiques extrêmement aromatiques. Notes de fruits blancs, la poire et le litchi 

32€ 

 
 
 



Alsace 
 
Pinot Gris Orschwiller 2022                                                                                                                                          
Ce pinot gris offre une belle robe jaune aux reflets blancs.  
Son nez distille de fines notes évoquant l’acacia et le sureau.  
En bouche, ces arômes se confirment, soutenu par un velouté bien venu. 
 

27€ 

Gewurztraminer 2020                                                                                                                                                   
Ce Gewurztraminer présente une belle robe aux légers reflets cuivrés.  
Nez finement aromatique avec des notes fruitées typiques du cépage.  
D’une ampleur remarquable, le palais est réhaussé par un bouquet d’arômes de 
raisins secs soutenues par une minéralité idéale. La bouche tout en rondeur se 
termine par une agréable sensation poivrée soutenue par la structure minérale 
typique de notre terroir. La finale est puissante et très harmonieuse. 
 

31€ 

Riesling 2021                                                                                                                                                         
De très fines et discrètes notes d’agrumes nous conduisent à une bouche à l’acidité 
bien définie et harmonieuse. 
 

25€ 

Jura 
 

Arbois cuvée Béthanie 2018 (Cépage Chardonnay savagnin)  
Note de curry, de noix, de pomme oxydée et de vieux marc, bouche douce 
et équilibrée                                  
 

39€ 

Vins de la Loire 
 

Pouilly sur Loire 2022 (Cépage Chasselas)                                                                                                                   
Robe jaune pâle au nez de fruits à coque, dominées par la noisette en fin de 
bouche, on retrouve une trame de fruit, basée sur les agrumes pamplemousse, 
citron vert qui viennent renforcer cette perception de la rose présente au nez et 
qui s’intensifie en bouche  
 

39€ 
 
 
 
 

Vouvray Domaine de la pinsonnière 2022 (cépage Chenin)    
D’une grande richesse aromatique : acacia, girofle, rose, poire, agrumes, vin bien 
structuré 

32€ 

Domaine des Forges 2022 (Cépage Sauvignon)                                                                                                                    
Caractérisé par ses arômes de cassis, sec, parfumé et plein de fraicheur 
 

30€ 

Pouilly fumé 2022 (Cépage Sauvignon)                                                                                                                      
Sa robe jaune pâle, reflets argentés. Le premier nez est fin et élégant. Une trame 
minérale est également présente. Les agrumes présents au nez ont évolué vers des 
agrumes confits qui dominent en finale 

46€ 

Sancerre Domaine du Carrou 2022 (Cépage Sauvignon blanc)                                                                              
Sa robe brillante et intense aux reflets d’or distillant d’élégants et discrets arômes 
d’agrumes D’une acidité idéale portée par une charpente admirablement 
structurée, ses notes rafraichissantes de poire au sirop lui procurent un agrément 
certain au palais 

44€ 



Côteaux du Giennois Cédric Bardin 2022 (Cépage Sauvignon)                                                                                 
Une robe jaune vert pâle attaque tendre et onctueuse, un équilibre dans la 
sucrosité, un équilibre en fin de bouche et zeste d’agrumes. 
 

33€ 

Muscadet Sévre et Maine La Goulaine                                                                                                                         
Domaine de la Furonnnière 2018 (Cépage Melon de Bourgogne) 
Qui a dit que le Muscadet ne pouvait pas donner grand-chose ? moi, et bien je 
m’étais trompé ! 
 

35€ 

Beaujolais 
 

Beaujolais village blanc, la Jarcade 2022 (cépage Chardonnay) 
Un vin fruité à la robe cristalline au nez de fleurs blanches. La bouche est bien 
ronde aux arômes d’agrumes. 

24€ 

 

Bourgogne 
 

Bourgogne Hautes côtes de Beaune 2021 (Cépage Chardonnay)                                                                         
D’une couleur jaune pâle, le nez présente des notes miellées de fleurs d’acacia et 
de malt d’orge évoluant sur l’amande fraiche, l’abricot et la pâte de coing en 
bouche. 
 

55€ 

Côte de Gascogne 
 

Le Fait, Saint Mont 2015 (Cépage Chardonnay)                                                                                                       
Sa robe est jaune pâle aux reflets argentés.  
Le nez marie des notes d’agrumes à celles de fleurs d’acacia et un soupçon 
d’épices.  
La bouche s’exprime sur du gras, de la longueur et une belle complexité réveillée 
par une agréable fraicheur en finale. Un grand vin blanc du Sud- Ouest.  
 

49€                                                              

Domaine Laguille 2021 (cépage Gros Manseng)                                         
Vin blanc moelleux, fruité, très expressif et tout en équilibre. 
 

33€ 

Bordeaux 
 

Entre deux mers Château de L’Host 2023 (cépage sauvignon gris Semillon, 
Muscadelle)                                
Vin charnu et équilibré, un nez expressif fruits exotiques, fruits blancs et notes 
d’agrumes 
 

35€ 

Vallée du Rhône 
 

Saint Joseph Domaine Boissonet 2021 (Cépages Marsanne, Roussane)                                                               
Son nez fin qui mêle par petites touches, miel, citron, fleurs séchées et fruits secs. 
Puissant et frais en bouche, il vous ravira dans sa jeunesse.  
Son association avec la Roussanne lui permet de faire ressortir toute l’élégance et 
la complexité d’un grand Saint Joseph Blanc 
 

50€ 



Lirac, domaine de la Mordorée la Reine des Bois 2019 (cépage grenache, 
clairette Roussanne, Viognier, Marsanne Picpoul)  
Rond, très long en bouche, un vin fruité avec beaucoup d’élégance. 
 

80€ 

Côtes du Rhône  
 

Domaine les grands bois 2021 (cépage Viognier)                                                  
Une bouche ronde, belle minéralité. Arômes de fruits mûrs, abricot et pêche   
blanche 
 

36€ 

Domaine Beau Mistral 2019 (Cépages Viognier, Roussanne, Marsanne, 
Grenache blanc)                                
Sa robe vive or-argent, dense et lumineuse.  
Un nez intense et complexe d’agrumes et d’arômes de fleurs blanches et de pèches 
blanches. Une bouche ample, dense et concentrée avec un bouquet de fruits blancs 
(poire, pèche, litchis)  
 

39€                                        

 
Champagne 

 
Cuvée Brut Christian Etienne                                                                                                                                                  
Cuvée signature de la maison Christian Etienne, le « tradition » est un 
champagne très expressif où le fruité des pinots noirs domine 
 

45€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



Nos vins rouges 
 
Beaujolais 
 

Morgon Au pied des deux clochers « Les charmes » 2022 (Cépage Gamay)                                                       
De fines senteurs de cassis. La bouche répond à ce que l’on attend d’un Morgon, 
avec sa structure solide et son fruité mûr légèrement « kirsché» un vin qui 
« Morgonne » 
 

30€                                                                                     

Moulin à vent les Chassignols 2023 (Cépage Gamay) 
Une robe intense et profonde, aux arômes de fruits rouges, un vin charpenté et 
épicé. 
 

28€ 

Saint Amour Domaine de Gry Sablon 2022 (Cépage Gamay)  (½ bout. : 21€)                                                                                   
Cette cuvée se pare d’une robe rouge rubis intense, d’un nez complexe, et 
séduisant qui mêle des arômes de fruits rouges avec des notes florales de violettes 
et d’iris.  
Le fruité se prolonge en bouche avec élégance dans un ensemble charnu et rond. 
 

39€ 

Juliénas, Clos des Poulettes 2023 (cépage Gamay) 
Une robe grenat aux senteurs de violette et arômes de fruits rouges, en bouche, 
c’est un équilibre savoureux. 
 

28€ 

Chirouble Les eaux Vives Domaine la Boisselière 2021 (Cépage Gamay) 
sans soufre ajouté                           
Une robe rubis profonde, un nez de fruits rouges et noirs, un vin fruité, floral et 
rempli d’épices 
 

33€ 

Alsace 
 

Pinot Noir, Faitières 2022 (Cépage Pinot Noir)                                                                                                          
Ce pinot noir rosé à l’élégante robe saumonée est souple et fruité, avec des notes 
rappelant la framboise et la groseille.  
 

27€ 

Vallée du Rhône 
 

Cairanne, Camille Cayranne 2022 (Cépages Grenache, Syrah, Carignan, 
Mourvèdre)                                         
La couleur est violette et très dense, reflétant un vin jeune et concentré.  
Le nez est marqué par les fruits rouges (cerises confites, confiture de fraises et de 
framboises, mûres) la violette et la réglisse.  
La structure est généreuse avec un tanin agréable et rond 
 
 

33€ 

Cairanne Grands bois Maximilien 2020 (Cépages Grenache, Mourvèdre, 
Syrah) Vin Bio                                               
Ce cru enchante grâce à ses saveurs mûres et pleines.  
Gorgé de soleil, ce cru sudiste dégage de beaux arômes d’anis, de fumé et de fruits 
noirs. Riche, volumineux et de bonne persistance. 
 

39€ 



Rasteau Camille Cayranne bio 2021 (cépage grenache, Mourvedre et syrah)                                                     
Nez fruits noirs, roses séchées et épices et en bouche des notes de cacao 
 

40€ 

Rasteau Sélection Vieilles Vignes 2019 (Cépages Grenache, Mourvèdre, 
Syrah)                                                 
Sa robe, d’une couleur rubis intense, avec des reflets violine, nez complexe et 
intense fruits mûrs rouges et réglisse : très rond et puissant il développe en 
bouche un bouquet d’épices et de garrigue. 
 

38€ 

Côtes du Rhône domaine de La Mordorée vin BIO 2022 (Cépage Grenache, 
Syrah, Cinsault)     
Robe rouge profond, arômes cassis, fruits rouges et violette, tanin fin, belle 
longueur. 
 

38€                                                                                        

Châteauneuf du Pape Chante Cygale 2020 (Cépages Grenache, Syrah, 
Mourvèdre, Cinsault)                         
Une belle robe rouge profond au nez notes de cassis, d’olives noires, de cerises 
Burlat, de notes d’épices douces et de garigue.  
La bouche généreuse avec des tanins souples et gourmands. 
 

65€                                                    

St Joseph le Martinot 2021 (cépage Syrah)                                                                                                                 
Aromes de mures sauvages, de réglisse et poivre de Sichuan 
 

65€ 

Cornas Domaine Durand 2020 (Cépage Syrah)                                                                                                          
La robe grenat foncé aux reflets violacés, au nez, arômes de cassis, de fruits 
confiturés, de moka et d’épices. La bouche est puissante mais sans lourdeur. Les 
tanins sont fins et soyeux. Une superbe expression du terroir. 
 

52€ 

Croze Hermitage E.Guigal 2020 (Cépage Syrah)                                                                                                       
Vin a la robe sombre et profonde, petits fruits rouge, cerises et cassis  
 

58€ 

Costières de Nîmes, Château L’Ermite D’Auzan 2020 (Cépages Syrah, 
Grenache, Mourvèdre)                       
Le nez est puissant, sur la cerise et la fraise.  
Les notes boisées de l’élevage savent se faire discrètes, laissant la place à une 
véritable explosion de fruits rouges en bouche. Des tanins de qualité tapissent un 
palais ample. 
 

35€                                

Gigondas « Le Mas Flauzières » Grande réserve 2018 (cépages Grenache, 
Mourvèdre et Syrah)                     
Vin corsé et expressif, note d’épices, fruits noirs et figue, très longue persistance 
en bouche 
 

60€ 

Vaison la Romaine « le Lorias » 2018 (Cépages Grenache, Syrah)                                                                           
Belle robe, grenat profond, arômes poivre, réglisse et cerises noires 
 

 
38€ 

Seguret « Mas des Flauzières » Cuvée Julien 2021 (Cépages Grenache, 
Syrah)                                                   
Robe pourpre et intense, arômes de pruneaux et girofle, bonne rondeur en bouche 
 

43€ 



La Bête à Bon Dieu 2022 (Cépages Grenache, Carignan, Syrah) vin BIO                                                                
Cette Bête à Bon Dieu, à la robe rubis et aux reflets violets, dévoile un beau nez 
de cassis et de poivre gras.  
Le prélude à une bouche ample, aux saveurs de cassis et de violette, portée par 
des tanins souples et soyeux. La finale, particulièrement savoureuse.  
 

30€ 

Lirac Domaine de la Mordorée, la Dame Rousse 2020 bio (Cépage 
Grenache, Syrah) 
La robe est d’un rouge très sombre et très dense, au nez, les fruits dominent : 
prunes, fraises, mais aussi la violette. En bouche on retrouve ces fruits avec du 
gras, des tanins fins et une finale longue en bouche. 
 

64€ 

Côtes du Roussillon 
 

Monte Néro 2021 (Cépages Grenache noir, Syrah, Mourvèdre) Vin bio 
Le vin est réalisé chaque année avec une majorité de Grenache noir associé à la 
Syrah à un petit pourcentage de Mourvèdre, puis vieilli un an en fût de chêne 
anciens. Ces barriques sont à la cuvée ce que la colline de Forca Real est à 
Corneilla. 

38€ 

 

Jura 
 

Arbois Château Bethanie 2018 (cépage Pinot noir) 
Un vin rouge, léger et fruité, reflets rubis, senteur de cerise, framboises, souple, 
gouleyante. 

38€ 

 

Vallée de la Loire 
 

Sancerre Domaine Sautereau 2020 (Cépage Pinot noir)                                                                                          
C’est un vin d’une belle robe intense, la bouche présente des tanins fins, des notes 
fruitées de cerises noires 
 

49€ 

Saint Nicolas de Bourgueil, maison Audebert & fils 2022 (cépage Cabernet 
Franc) 
Les terroirs de sable et de graviers conférent à ce vin une harmonie florale et 
fruitée que l’on apprécie aussi bien au nez qu’en bouche. 
 

36€ 

Anjou Domaine des Forges Poil de Lièvre 2022 (cépage Cabernet franc et 
Cabernet Sauvignon)                   
Vin parfumé aux fruits rouges, épices et poivrons. Belle ampleur en bouche. 

36€ 

 

 
 
Languedoc 
 
      Coup de cœur  
 
Château du Roc Excelsius 2020 (cépages syrah, grenache)                                                                                      
Une robe d’un vin puissant, un bouquet aromatique de vanille avec des notes de 
torréfaction de fruits rouges 

48€ 



 

Saint Chinian Château Gilbert et gaillard 2016 (cépage Syrah, Grenache, 
Mourvèdre)                                                                                                
Une robe rubis, reflet pourpre, un nez frais privilégiant le fruit avec des notes de 
garigue et d’épices dans une jolie longueur. 
 

45€ 

Domaine la Grange 2022 (cépage Merlot)                                                                                                                  
Ses senteurs de prunes cuites et de pruneaux grillés en bouche, bien assis sur des 
tanins fins et des notes de sous-bois et de laurier.  
L’équilibre alcool-fraicheur pousse les saveurs en une élégante persistance. Notes 
de reglisse en fin de bouche 
 

22€ 

Barathym 2020 (Cépage Grenache, Carignan)                                                                                                            
Sa robe pourpre aux reflets grenat, nez qui s’ouvre sur le cassis, la réglisse et les 
épices. Texture en bouche toute en finesse et chair gourmande. 
 

26€ 

Moment de Plaisir 2022 (cépage Syrah)  
Robe rouge rubis, nez de fruits rouges et d’épices. Bouche généreuse, ronde et 
équilibrée avec des tanins enrobés 
 

26€ 

Filet Mignon vieilles vignes (cépage Carignan) 28€ 
Vin profond et généreux, des notes d’épices et de fruits mûrs, un vin rouge qui a 
tout l’esprit du sud. 
 

Château de Sabazan, Saint Mont 2016 (Cépages Cabernet Sauvignon, 
Tannat, Pinenc)                                     
Doté d’une robe pourpre foncé et d’un nez complexe de fruits rouges et noirs sur 
des notes de chêne frais, ce vin charnu en bouche est stylé par son terroir de 
graves fines, tenue par une finale rafraichissante et longue sur les épices et les 
fruits rouges acidulés.  
 

25€ 
 
 
45€ 

Faugéres Fardel 2018 (Cépages Grenache, Mourvèdre, Syrah) Vin Bio                                                                                     
Elevé en fût de chêne, arômes mûrs, ambiance forestière, touche de cuir, d’épices, 
de fruits noirs confiturés. Une bouche à maturité, assez souple.  
Les parfums sont présents et le boisé déjà fondu. 
 

26€ 

Cahors Château de Hauterive 2020 (Cépage Malbec)                                 
Belle robe rouge rubis et violacée qui démontre toute la fougue du Cahors. Nez 
boisé, vanillé, une pointe de tabac et réglisse. Arômes fruits cuits, cerises, 
pruneaux, cassis et mûres. 
 

29€ 

Cahors, Château Eugénie, haute collection 2017 (cépage Malbec AOP) 
Une robe presque noire, un nez riche, intense et expressif de fruits rouges bien 
mûrs, notes vanillées et finement boisées 
 

75€ 

Madiran L’Enfant Roi, grand vin biologique 2020 (cépage Tannat, 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) 
Couleur d’un pourpre intense, le nez est complexe, les notes de fruits rouges se 
mêlent aux notes épicées pour se terminer sur une longue finale 
 

44€ 



Bourgogne  
 
Fixin Hervé Charlopin 2020 (cépage Pinot noir)        
Ce von est rond et velouté sur des saveurs de griottes, de cassis et d’épices. 
 

62€ 

Mercurey comte de Bernadotte 2017 (cépage Pinot noir)                                                                                      
Rouge profond, des arômes de petits fruits rouges croquants, une bouche ample et 
gourmande. 
 

64€ 

Vougeot « Clos du village » 2017 (Cépage Pinot Noir)                                                                                              
Une robe franche, rouge carmin, un nez de framboise et groseille. En bouche des 
notes d’airelles et d’églantier. C’est un vin d’une grande fraicheur typé 
 

80€ 

Coteaux Bourguignons Domaine Belina, Cuvée Juliette 2020 (cépage 
Gamay)                                                   
Robe rubis et brillante, un nez marqué par des arômes de fruits rouges 
gourmands 
 

32€ 

Bordeaux 
 

Côte du Castillon « Château Rouzerol » 2018 (Cépage Merlot)                                                                             
Avec sa robe bigarreau profonde, le nez révèle des notes grillées et fruits des 
bois. En bouche, attaque charnue et veloutée. Joli vin de caractère. 
 

29€                                                                       

Esprit de Fonrozay 2019 (Cépages Merlot, Cabernet franc)                                                     
Nez aux arômes de fruits rouges (Cassis et cerise noire) Bouche charnue, 
croquante et gouleyante à souhait 
 

24€                                                     

Saint Emilion Château Doumesche 2019 BIO (Cépage Merlot Cabernet)                                                             
Harmonieux et élégant  
 

42€ 

 
 
Puysseguin St Emilion, Château Roc De Boissac La Millerie 2021 (Cépages 
Merlot, Cabernet franc, Cabernet Sauvignon)                                                                                                                                                                        
Une robe soutenue avec des reflets grenat. Le nez est net, sur le fruit confituré 
(cassis, framboise, mûre) En bouche, ce vin présente une attaque charnue d’un 
bon apport aromatique dominé par un jus fruité net.  
Les tanins sont fins et la fraicheur persistante. 
 

38€ 

Château Patris Saint Emilion Grand Cru 2018 (Cépages Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Cabernet franc)         
Un vin élégant avec une robe bien profonde, fruité avec du corps, du caractère 
et des tanins bien fondus.  
Une attaque en bouche plutôt élégante, belles notes poivrées, de cuir et de sous-
bois. Longueur moyenne en bouche. 
 

45€                                                                                                                                                             



Bordeaux Château Bellegarde vieilli en fût de chêne 2020 (Cépages Merlot, 
Cabernet Sauvignon)               
Complexe et élégant, le bouquet mêle les fruits rouges mûrs, les épices douces et 
un boisé délicatement vanillé, suave, gourmande, concentrée, adossée à des 
tanins veloutés, la bouche offre le même équilibre entre boisé et fruité. 

 

34€                             

Château de la Commanderie, Lalande Pommerol 2020 (Cépage Merlot, 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) 
Au nez de beaux fruits rouge foncé et de la vanille, doux mais plein en bouche 
avec de beaux tanins agréables. Mûres, cerises, et confiturés agréables. 
 

62€ 

Château Tessendey Fronsac, famille d’Arfeuille 2018 (cépage Merlot, 
Cabernet Franc) 
Coloré et intense marqué des fruits noirs, ses tanins fondus, on aime sa finale sur 
les épices 
 

48€ 

Grave « Château Pontet La Gravière » Collection prestige 2020 (Cépages 
Merlot Cabernet Sauvignons)     
Une robe rubis, un nez délicat, doux mélange de fruits rouges. 
 

35€ 

Graves Médoc Château des Gravières 2018 (Cépages Merlot, Cabernet 
Sauvignon)                                      
Cette cuvée, tout de pourpre vêtue, évoque les fruits rouges (cerise, fraise) 
mâtinés d’épices et de cuir, sa bouche riche et suave, imprégnée d’arômes 
réglissés, déroule des tanins sages jusqu’à la finale, complexe à souhait, 
mentholée et fumée. 
 

48€                                                 

Médoc Château Patache d’Aux, Cru Bourgeois 2012 (Cépages Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Cabernet franc, Petit Verdot)                                                                                                                                                                     
Les vins Patache d’Aux présentent une aptitude au vieillissement et il est 
toujours étonnant de remarquer la fraicheur aromatique et la structure tanique 
de certains millésimes après 10 ou 15 ans. 
 

45€ 

St Estephe 2019 (cépage Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet franc, petit 
verdot)                                       
Arômes de fruits rouges cuits, de truffe, d’épices et de sous-bois, c’est un vin 
ample, équilibre remarquable en bouche, tres racé 
 

60€ 

D de Dauzac, Margaux 2020 (vin Végan)                                                                                                                     
Le bouquet est dans un premier temps un peu serré, puis se déploie doucement 
pour révéler des arômes de mûre, notes roncières, de fleurs pressées et de menthe 
légère. La bouche est mi-corsée, avec des tanins frais, assez fermes en attaque, 
mais suivi de beaucoup de fruits frais noirs regorgeant par la suite dans ce 
Margaux. Il est tendu et linéaire avec une finition adhérente.  

37€ 

  

 
 
 



Vins rosés 
 

Vins de Provence 
 

Côtes de Provence Villa Garrel 2021 (Cépages grenache, Cinsault, Syrah)                                                            
Belle couleur rose pâle, le nez intense est dominé par l’ananas.  
Bouche ronde, bien équilibrée avec des notes de fraise. Belle finale avec de la 
fraicheur. 
 

29€ 

Vin du Languedoc 
 

Gris de Pierre Henri 2022 (Cépages Grenache, Syrah, Cinsault)                                                                             
Nez au parfum de fruits rouges et floraux, bouche : attaque flatteuse et vivante, 
bouche rafraichissante et agréable, d’une longueur remarquable où l’amateur 
peut prendre plaisir à identifier toute la palette de baies rouges acidulées 
(groseilles, framboise, cerise aigre)  
 

22€ 

Barathym 2021 (Cépages Grenache et Syrah)                                                                                                           
Une robe saumonée aux reflets rose pâle ; Un nez de groseille et de 
pamplemousse.  
En bouche ce vin est expressif et acidulé. 
 

25€ 

Carrat 2021 (cépage Syrah, Grenache noir et Mourvèdre)                                                                                       
Beaucoup d’éclat avec des arômes de fruits rouges, de fleurs blanches et de poivre 
 

32€ 

Domaine Faure Saucaroz 2022 (cépage Malbec, Cabernet Franc) 
Gourmant, fruité, épicé, une bouche ronde et harmonieuse. Une jolie fraicheur en 
finale 

26€ 

 

Côte du Rhône 
 

Tavel Château d’Aqueria 2022 (Cépages Grenache, Syrah, Cinsault, 
Carignan)                                                  
La robe rosée de ces vins peut se décliner du saumoné au rose soutenu des rubis.  
Leur nez complexe de fruits rouges évolue vers des notes moelleuses de fruits à 
noyaux et d‘amandes, tandis que leur bouche ample et ronde révèle une grande 
puissance aromatique, soutenue par des touches épicées. 
 

34€                                                          

Val de Loire  
 

Cabernet d’Anjou 2021                                                                                                                                                                  
Un vin rosé doté d’une finesse aromatique, perceptible au nez, a la dégustation, il 
exprime en bouche des notes marquées de fruits rouges mûrs (fraise, framboise, 
groseille) et parfois de fruits exotiques.  
Cette richesse aromatique présente et emprunte d’une délicate douceur révèle le 
caractère gourmand du vin 
 

23€ 

Vin au verre : Blanc, rosé ou rouge                   5€  
Verre de vin blanc sec    6€ 
Verre de vin blanc moelleux 7€ 
 
Vin sans alcool 75cl  

 

Blanc Osmose 18€ 
Rosé Osmose 18€ 

 


